Nos Softs

Coca-Cola, Coca Zéro
Orangina

Perrier

Limonade

Vittel 25¢1/50cl/11

Jus de fruits

Orange pressée, Citron pressé
Ice tea

Citronnade maison
Ginger Ale

San Pellegrino 50cl/11

Nos Boissons chaudes

Café, Déca

Café allongé

Café noisette

Double café

Café créme

Thé et infusion Bio Maison Richard
Cappuccino

Café frappé

Chocolat Chaud
Café/chocolat Viennois
Grog au Rhum

Vin chaud

Irish coffee

Breakfast

Frangais

Boisson chaude au choix
Viennoiserie ou Tartine
Jus dorange pressé

Anglais

Breakfast Frangais
+
Omelette au bacon/fromage
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Nos Cocktails classique

Aperol Spritz
Saint-Germain Spritz
Mojito

Gin tonic

Pina colada

Ti punch

Moscow, London, Jamaican Mule
Caipirinha, Caipiroska
Tequila sunrise
Margarita, Cuba Libre
Daiquiri

Sex on the beach
Cosmopolitan

Nos Cocktails sans alcool

Virgin Mojito
Virgin Colada
Virgin au Levant

P 1in t e s

Blonde au Levant 4.0
Hoegaarden blanche 6.5
IPA 7.0
La Filou 7.0
Cocktails

Cocktails classiques 5.5
Cocktails sans alcool 5.5
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Bieres pression

25cl /50l
Blonde au Levant 35/55
Hoegaarden blanche 45/75
IPA 5.5/8.0
La Filou 5.5/8.0

Picon biére 45/7.0
Monaco, Panaché 4.0/7.0

Alcools superieurs 4d

Accompagnement soda 25cl =2.5

Whisky

La Gavuline 16ans 15.0
Jack Daniel’s 9.0
Nikka Japonais 12.0
Black Label 9.0
Chivas 12ans 12.0
Vodka

Absolut 8.0
Belvedere 9.0
Grey Goose 11.0
Tequila

San José Silver 8.0
Patron 12.0
Nos Aperitifs
Pastis, Ricard

Kir Mire, Cassis, Péche 14cl
Kir Royal

Coupe de champagne
Porto, Suze

Americano maison

Martini Blanc, Rouge 6cl
Campari 6cl

Bieres bouteilles 33cl

Corona
Desperados
1664 sans alcool

Nos Digestifs

Calvados
Cognac VSOP
Cognac XO
Armagnac

Poire, Mirabelle, Vieille prune

Bailey’s, Get 27 ou 31
Amaretto
Cointreau

Rhum

Bacardi 8.0
Havana club 8.0
Don papa 10.0
Diplomatico 11.0
GIN

Citadelle 9.0
Beefeater 9.0
Bombay 9.0
Shooters

Vodka, Rhum, Tequila 4.0
Metre de shots 35.0

Au Levant
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Happy Hours
16h-00h

36 Boulevard Diderot, 75012 Paris

01 80 06 45 61 www.aulevantcafe.com
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aulevantcafe

Tous nos prix sentendent en euros,
toutes taxes et services compris




NOS ENTREES

Toast saumon fumé créme ciboulette 11.0
Burrata tomate cerise & pistou maison 9.5
Euf parfait 8.9
Créme de petits pois et lardons

Os a moelle 7.9
A la fleur de sel & toasts grillés

Filet de hareng 7.0
Pommes vapeur

Escargots de bourgogne (6ps) 9.0 /(12ps) 16.9
Soupe a Ioignon gratinée 8.0
Saint-marcellin ré6ti 7.5
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NOS SALADES &@\@

Salade de chévre frais 14.9
Pousses depinards, radis, chévre chaud,
vinaigrette a la framboise

Lestivale 16.9
Melon, batavia, jambon serrano, mozzarella,
basilic et huile dolive extra vierge

Locéan & ses saveurs 18.0
Mesclun, gambas grillées, avocat, tomates cerises et
vinaigrette aux fruits de la passion, saumon fumé

Salade cesar 15.5
Coeur de sucrine, poulet grill¢, crofitons,
tomate cerise, sauce césar maison

NOS BURGERS

Burger au levant 16.9
Steak haché, bleu d’Auvergne, bacon grillé,

oignons caramélisés, tomate confite, champignons
marinés, persillade & frites maison

Burger halloumi 15.9
Halloumi pané, aubergine grillée, tomate confite,
menthe fraiche, guacamole & frites maison

Chicken burger 16.5
Poulet mariné, cheddar fondu, salade,
tomate cerise, avocat & frites maison

PLATS DU CHEF

Confit de canard maison
Pommes sarladaises

Poulet fermier, jus de volaille corsé
Frites maison, salade

Souris d’agneau confite

Ratatouille maison

NOS VIANDES

Entrecéte grillée 300g
Frites maison, salade

Tartare de boeuf coupé au couteau
Frites maison, salade

Onglet de boeuf

Pommes grenaille

Céte de boeuf A partager 1,2 kg

Garniture au choix

NOS SAUCES

Béarnaise, poivre, persillade maison,
beurre maitre d’hotel

NOSPOISSONS G5

Pavé de saumon grillé
Poélée de légumes, sauce tartare

Fish and chips maison

Salade, sauce tartare

Dos de lieu noir grillé

Légumes de saison, sauce vierge

NOS PATES

Rigatoni au caviar d'aubergine
Penne au saumon

Linguine Carbonara

Penne 4 fromages

NOS VEGGIES

Chakchouka maison, ceuf parfait 13.0
Assiette de légumes grillés 7.0

NOS TAPAS

Houmous

Caviar d’aubergine

Olive 2 Ia grecque

Assiette de frites maison
Halloumi pané

Bruschetta

Assiette de jambon serrano

NOS SNACKS

Croque-monsieur
Frites maison, salade

Croque-madame

Frites maison, salade

Omelette au choix fromage, jambon ou mixte
Frites maison, salade
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NOS PLANCHES i

Planche de fromages
Planche de charcuteries
Planche mixte

Planche de tapas

14.9
16.0
15.5
14.9

17.0
17.0
19.0
19.0

NOS DESSERTS

Moelleux au chocolat
Brioche au Levant
Profiterole

Tarte du jour

Créme brilée
Tiramisu

Café ou thé gourmand
Glaces & sorbets

Trou normand
Sorbet pomme arrosé de calvados

Colonel

Sorbet citron arrosé de vodka
Café ou chocolat liégeois
Coupe de glaces (3 boules)

NOS FROMAGES

Saint-nectaire

Bleu d’Auvergne
Cheévre, Brie de Meaux
Comté

MENU DU JOUR

Entrée + Plat + Dessert

Entrée + Plat / Plat + Dessert @

Plat du jour

Tous les midis, hors week-end

MENU ENFANT

Plat + dessert + boisson @



